
Проверки организации

Акт

питания в МОУ (ООШ) д. Байситово

Щата проверк

состав комиссии:

Время проверки

В результате осмотра пищеблока установлено следующее:

Замечания и рекомендации по проверке

Техноломческое и холодильное
оборудование - исправно/неисправно
Соблюдение санитарно-гигиенических
норм сотрудникЕllvlи (внешний вид,
спецодежда) соблюдается/не соблюдается
Проводится ли уборка в обеденном зале
после каждого приема пищи?
Созданы ли условия для соблюдения
детьми правил личной гигиены?
Выявлены ли зilмочания к соблюдению
детьми правил личной гигиены?
Имели ли факты вьцачи детям остьтвшей
пищи?
Чистота и целостность столовых приборов
соответствует/не соответствует норме?
Вывешено ли ежедневное меню в зчtле
(даlнет)

Есть ли приказ о создании и порядке
паботы боакеоажной комиссии?
От всех ли партий приготовленньIх блюд
снимается бракераж?
Нарушений на пищеблоке вьuIвлено/не
вьUIвлено
счточная проба имеется/не имеется
Классные руководители согIровождают/не
сопровождают на обед?
Вкусовые качества блюд соответствуют/не
соответствуют предъявленным
требованиям?


